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Trentino – Alto Adige

TRENTO

CAPITALE / HOOFDSTAD : TRENTO POPULATION / BEWOLKING : 529 457

Lago di Caldonazzo

Région du Nord de l’Italie frontalière avec l’Autriche et la Suisse. On y 
retrouve principalement des variétés de grands cépages blancs d’origine 
germanique tels que le Gewurztraminer, le Muller-Thurgau, le Sylvaner 
et le Riesling. On note de plus en plus de plantations de Cabernet Sauvi-
gnon, de Merlot et de Pinot Noir qui contribuent à rehausser l’extraor-
dinaire potentiel de la région. Le Trentin Haut-Adige est une région de 
production de  mousseux de style champenois. 
Streek in het noorden van Italië aan de grens met Oostenrijk en Zwit-
serland. Vooral witte druivenrassen van Germaanse herkomst zoals de 
Gewurztraminer, de Muller-Thurgau, de Sylvaner en de Riesling zijn hier 
overvloedig aanwezig. Er wordt ook steeds meer Cabernet Sauvignon, 
Merlot en Pinot Noir aangeplant, wat de buitengewone mogelijkheden 
van de streek nog vergroot.  In de streek Trentino Alto Adigo wordt een 
champagne-achtige mousserende wijn geproduceerd. 
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L’art séculaire du vin. L’amour de la nature et du travail bien fait. Le respect des traditions et le sens de la communauté.  
Pareil assemblage ne peut mentir ! L’esprit d’équipe fait le reste. Dans un esprit choral, agronomes, œnologues et viti-
culteurs œuvrent quotidiennement à ciseler et peaufiner des vins uniques et typiques du terroir alpin. Des blancs frais et 
minéraux (Pinot gris, Müller-Thurgau), des rouges charpentés (teroldego), sans oublier les bulles (Rotari). 
De eeuwenoude kunst van het wijnmaken. Liefde voor de natuur en vakkundig werk. Eerbied voor tradities en gemeen-
schapszin. Deze kenmerken liegen er niet om! De teamgeest doet de rest. Agronomen, oenologen en wijnbouwers bun-
delen dagelijks hun krachten om met de grootste zorg de unieke en typische wijnen uit de Alpenregio nog te verbeteren. 
Frisse witte wijnen met minerale aroma’s (Pinot Gris, Müller-Thurgau), stevige rode soorten (Teroldego), zonder de bubbels 
te vergeten (Rotari).  www.mezzacorona.it

Trentino - Alto Adige
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Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

MOSCATO GIALLO
Moscato (100%) DOC 2024 

2025 750 8,15 9,87

MÜLLER THURGAÜ SUPERIORE
Müller Thurgaü (100%) DOC 2023 750 9,62 11,63

PINOT GRIGIO «DOLOMITI»
Pinot Grigio (100%) DOC 2024 

2025 1500 11,54 13,96

PINOT GRIGIO «TRENTINO»
Pinot Grigio (100%) DOC 2024 

2025 375 5,69 6,89

DOC 2024 
2025 750 8,31 10,05

PINOT GRIGIO «TRENTINO» RISERVA
Pinot Grigio (100%) DOC 2023 

2024 750 9,69 11,73

GEWÜRSTRAMINER
Gewürstraminer (100%) DOC 2024 

2025 750 10,31 12,47

CHARDONNAY VIGNETTI DELLE  
DOLOMITI MASO DI MEZZO
Chardonnay (100%) 

IGT 2024 
2025 750 7,62 9,21

MÜLLER THURGAÜ MASO DI MEZZO
Riesling / Sylvaner IGT 2024 

2025 750 7,46 9,03

FILOBIANCO «V.DOLOMITI» 
Chardonnay/ Müller Thurgau/Pinot Bianco IGT 2024 

2025 750 8,54 10,33

Mezzacorona



Trentino - Alto Adige
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Mezzacorona

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

LAGREIN
Lagrein (100%) DOC 2024 

2025 750 7,85 9,49

PINOT GRIGIO ROSÉ - TERRE DEL NOCE 
«V.DOLOMITI»  
Pinot Grigio (100%) 

IGT 2024 
2025 750 6,92 8,38

FILDIROSE PINOT GRIGIO ROSÉ
Pinot Grigio (100%) IGT 2024 

2025 750 8,38 10,15

IGT 2023 
2024 1500 14,38 17,41

CABERNET SAUVIGNON
Cabernet Sauvignon (100%) DOC 2023 

2024 750 8,08 9,77

LAGREIN «SCURO» RISERVA
Lagrein (100%) DOC 2022 750 10,00 12,10

NEROFINO
Teroldego / Lagrein IGT 2022 

2023 750 8,92 10,80

PINOT NERO
pinot Nero (100%) DOC 2023 

2024 750 9,31 11,26

TEROLDEGO ROTALIANO  
MASO DI MEZZO 
Teroldego (100%) 

DOC 2022 
2023 750 8,08 9,77

TEROLDEGO ROTALIANO RISERVA
Teroldego (100%) DOC 2022 750 9,62 11,63

TEROLDEGO ROTALIANO  
SUPERIORE SSA
Senza Solfiti Aggiunti - Teroldego (100%) 

DOC 2023 
2024 750 8,31 10,05

FILOROSSO «V.DOLOMITI» 
Teroldego / Cabernet Sauvignon / Merlot IGT 2023 

2024 750 8,54 10,33



Trentino - Alto Adige
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www.gruppomezzacorona.it/en-gb/brands/tolloy

www.rotari.it

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

ROTARI TALENTO CUVÉE 28  
+ SBOCCATURA 2025
Chardonnay (100%) 

DOC 2022 750 13,94 16,87

ROTARI TALENTO CUVÉE 28  
+ SBOCCATURA 2024
Chardonnay (100%)

DOC 2021 1500 37,34 45,18

ROTARI TALENTO CUVÉE 28 ROSÉ  
SBOCCATURA 2025
Chardonnay (80%) / Pinot Nero (20%) 

DOC 2022 750 13,94 16,87

ROTARI ALPEREGIS PAS DOSÉ  
MILLESIMATO - SBOCCATURA 2025
Chardonnay (100%) 

DOC 2018 750 18,25 22,08

ROTARI ALPEREGIS ROSÉ  
MILLESIMATO - SBOCCATURA 2025
Chardonnay (80%) / Pinot Nero (20%) 

DOC 2020 750 NEW 15,78 19,09

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

PINOT NERO
Pinot Nero DOC 2023 

2024 750 9,92 12,01

Rotari



Veneto
Venezia

VENEZIA

CAPITALE / HOOFDSTAD : VENEZIA POPULATION / BEWOLKING : 4 904 184

Située au nord-est de l’Italie, s’étend des Dolomites à la mer Adriatique 
oùle Pô vient se déverser dans son Delta. On y trouve le Valpolicella, roi 
des vins rouges italiens, au même titre que le Barolo et le Brunello di Mon-
talcino. Du prosecco à l’Amarone, il est facile de tomber sous le charme 
des vins de la Vénétie qui sont un mélange de toutes les cultures de la 
Méditérannée et un creuset de nombreux peuples. Ici sont produits 20% 
des DOC italiens. 
De Veneto bevindt zich in het noordoosten van Italië en strekt zich uit van 
de Dolomieten tot aan de Po-delta aan de Adriatische Zee. Dit is de streek 
van de Valpolicella, die, net zoals de Barolo en de Brunello di Montalcino, 
als de koning van de Italiaanse rode wijnen beschouwd wordt.  Wie valt er 
niet voor de charme van de wijnen van de Veneto, van de Prosecco tot de 
Amarone? Twintig procent van de Italiaanse DOC-wijnen wordt in deze 
wijnstreek geproduceerd. 

 9



Un nom et un prénom, Francesco. Le père fondateur. Et aujourd’hui une marque, un style à nul autre pareil. Lové au cœur 
des collines de Valdobbiadene, berceau du proseccco, Mionetto a su en un peu plus d’un siècle s’affirmer comme l’un des 
plus subtils interprètes de ce terroir classé aujourd’hui au patrimoine immatériel de l’humanité. Un interprète de renommée 
internationale. Un vignoble qui s’étend à perte de vue, épousant ici les formes sinueuses et molles des collines, s’abandon-
nant ailleurs à une plaine lascive, glissant ainsi d’un climat tempéré à un climat plus continental.  
Een naam en een voornaam: Francesco. De grondlegger. En vandaag de dag een merk en stijl die hun gelijke niet kennen. 
Midden in het heuvellandschap van de Valdobbiadene, de wieg van de Proseccco, heeft Mionetto in iets meer dan een eeuw 
naam weten te maken als een van de meest subtiele vertolkers van dit wijngebied, dat tegenwoordig deel uitmaakt van het 
immaterieel erfgoed van de mensheid. Een vertolker met internationale faam.  Wijngaarden die zich uitstrekken zover het 
oog reikt en nu eens de kronkelige en zachte contouren van de heuvels volgen, dan weer de vruchtbare vlakte vullen en 
naadloos overgaan van een gematigd in een eerder continentaal klimaat. www.mionetto.com

Veneto
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Mionetto

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

SPAGO LEGATURA
Vino frizzante  IGT 2024 

2025 750 8,62 10,42

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

PROSECCO MILLESIMATO BRUT
Glera (100%) DOC 2025 750 11,02 13,33

10	



Une famille. Une ville chargée d’histoire et de culture. Un terroir d’exception. La Valpolicella : des collines couvertes de 
vignes, d’oliviers et de cerisiers. Depuis 4 générations, les Sartori animent dans ce décor de rêve une maison viticole 
prospère à vocation internationale quis’appuie sur une gestion moderne et sans cesse actualisée de ses vignobles pour in-
terpréter avec verve les grands noms du répertoire local : amarone, ripasso, recioto, bardolino, custozza, lugana…Des noms 
indissociablement liés à Vérone, la splendide ville dont la famille Sartori se réclame avec orgueil.
Een familie. Een stad met een rijke geschiedenis en cultuur. Een uitzonderlijk terroir. Valpolicella: heuvels bezaaid met wi-
jnstokken, olijf- en kersenbomen. Sedert 4 generaties zijn de Sartori’s in deze droomomgeving de drijvende kracht achter 
een welvarend wijnhuis met internationale allures. Voor het beheer van hun wijngaarden kiezen zij resoluut voor moderne 
managementmethodes om met brio de grote namen uit het plaatselijk repertorium te vertolken:Ripasso, Recioto, Bardo-
lino, Custozza, Lugana… Namen dieonlosmakelijk verbonden zijn met Verona, de prachtige thuisstad van de trotse Sartori-
familie. www.banfiwines.com/winery/sartori-di-verona/

Veneto
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Sartori

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

SOAVE CLASSICO
Garganega / Trebbiano DOP 2023 

2024 750 8,26 10,00

MARANI «GARGANEGA»
Garganega / Sauvignon IGT 2024 750 10,25 12,40

BARDOLINO CLASSICO
Corvina / Rondinella / Molinara /  
Corvinone / Merlot

DOC 2023 
2024 375 6,23 7,54

BARDOLINO CLASSICO  
VINTAGE EDITION
Corvina / Rondinella / Molinara / 
Corvinone / Merlot

DOC 2024 750 7,66 9,27

VALPOLICELLA CLASSICO
Corvina / Rondinella / Molinara /  
Corvinone / Croatina

DOC 2022 
2023 375 6,68 8,08

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE
Corvina / Rondinella / Molinara /  
Corvinone / Croatina

DOC 2021 
2022 750 11,54 13,96

REGOLO VALPOLICELLA RIPASSO
Corvinone / Corvina / Croatina /  
Rondinella 

DOC 2022 
2023 750 12,74 15,41

AMARONE DEL VALPOLICELLA  
CLASSICO 
Corvinone / Corvina / Cabernet /  
Rondinella 

DOCG 2021 
2022 750 24,29 29,39

L’APPASSIONE ROSSO VENETO 
Corvinone / Corvina / Cabernet /  
Merlot

IGT 2022 
2023 750 9,38 11,36

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA 
CLASSICO
Corvinone / Corvina / Cabernet /  
Rondinella 

DOCG 2021 
2022 500 20,25 24,50
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Friuli Venezia Guilia

UDINE

Udine

CAPITALE / HOOFDSTAD : UDINE POPULATION / BEWOLKING : ENV./ONG. 1.000.000

Le Frioul représente 90% de cette région de collines et montagnes qui 
touche la mer Adriatique au sud, est bordé par l’Autriche  au nord, la 
Slovénie à l’est et la Vénétie à l’ouest. Le vignoble est reconnu pour ses 
grands vins blancs modernes et avant-gardistes composés de cépages 
internationaux et autochtones e grande qualité, tels que le Friulano, la 
Ribolla Gialla et le Picolit. Ils contribuent au potentiel vinicole de la ré-
gion, marqué par des vins frais et aromatiques.
Friuli bestaat voor 90% uit heuvels en bergen. De streek strekt zich uit tot 
aan de Adriatische Zee in het Zuiden en grenst in het Noorden aan Oos-
tenrijk, in het Oosten aan Slovenië en in het Westen aan de Veneto.  De 
wijngaarden staan bekend om hun moderne en avant-garde verfijnde witte 
wijnen die samengesteld zijn uit hoogwaardige internationale en autochto-
ne druivenrassen zoals de Friulano, de RibollaGialla en de Picolit. Zij dragen 
hun steentje bij aan de mogelijkheden die deze streek biedt op wijnbouw-
kundig gebied. Deze wijnen vallen op door hun fris en aromatisch karakter. 
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Heureux qui comme Ulysse… Après une success story dans la restauration aux États-Unis et à l’international, la famille Bas-
tianich décide en 1997 d’implanter une exploitation viticole sur ses terres d’origine : le Haut-Frioul, plus exactement dans 
la région des Colli Orientali del Friuli, réalisant ainsi un vieux rêve familial. Vignes indigènes, cépages autochtones, gestion 
durable et naturelle du vignoble, production extrêmement limitée, maîtrise de la chaîne de vinification : une recette ga-
gnante qui donne des vins racés et élégants, structurés et puissants, à l’image de leur terroir, tels les Refosco, Ribolla Gialla, 
Schioppettino, Plus ou Vespa.
Terug van weggeweest… Na een success storyin het restaurantbedrijf in de Verenigde Staten en elders, besluit de familie 
Bastianich in 1997 een  oude familiedroom waar te maken en een wijnbouwbedrijf op te starten in de streek waar haar roots 
liggen: AltoFriuli, of om precies te zijn, de streek van deColli Orientali del Friuli.Inheemse wijnstokken en druivensoorten, 
een duurzaam en natuurlijk beheer van de wijngaard, een uiterst beperkte productie en de perfecte beheersing van het 
vinificatieproces: een succesvol recept dat leidt tot karaktervolle en elegante wijnen, stevig en met veel structuur, een 
afspiegeling van hun terroir, zoals de Refosco, Ribolla Gialla, Schioppettino, Plus of Vespa. www.bastianich.com

Friuli
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Azienda  

Bastianich

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

FRIULANO BIANCO
Friulano Blanco (100%) DOC 2023 

2024 750 13,00 15,73

PINOT GRIGIO
Pinot Grigio (100%) DOC 2024 

2025 750 13,00 15,73

RIBOLLA GIALLA
Ribolla Gialla (100%) DOC 2023 

2024 750 13,00 15,73

SAUVIGNON BIANCO
Sauvignon Bianco (100%) DOC 2024 

2025 750 13,00 15,73

VESPA BIANCO VENEZIA GIULIA
Chardonnay / Sauvignon / Piccolit IGT 2021 

2022 750 21,23 25,69

APE REGINA CHARDONNAY RISERVA 
Chardonnay 100% DOC 2022 750 32,08 38,81

PLUS VENEZIA GIULIA 
Friulano IGT 2020 750 27,15 32,86

CALABRONE
Refosco / Schioppetino / Pignolo IGT 2019 

2020 750 40,54 49,05

IGT 2013 1500 73,62 89,07

REFOSCO PEDUNCOLO ROSSO
Refosco 100% DOC 2023 

2024 750 13,00 15,73

SCHIOPPETTINO ROSSO
Schioppettino 100% DOC 2023 

2024 750 13,00 15,73

VESPA ROSSO
Refosco/Merlot/Cabernet Sauvignon IGT 2018 750 26,38 31,92

14 	



Histoire, mémoire, tradition et créativité. Depuis plus de 50 ans, la famille Zorzettig fait vivre et évoluer les grands vins des 
Colli Orientali du Frioul. Entourés de collaborateurs passionnés, les Zorzettig élèvent avec amour sur plus de 70 ha les variétés 
autochtones : friulano, ribolla gialla, malvasia istriana, verduzzo friulano, picolit, refosco, schioppettino, pignolo ; mais aussi les 
classiques internationaux : chardonnay, pinot gris, sauvignon, pinot noir, merlot, cabernet-sauvignon et cabernet franc. Un 
sol composé de marnes et de grès ainsi qu’un microclimat unique offrent des conditions idéales pour la culture de la vigne et 
pour des vins d’exception. Biancosesto, Il Mille, Verduzzo, Piccolit, Refosco dal Peduncolo Rosso, Araciano, Schiopettino pour 
ne citer qu’eux.
Verleden en herinneringen, traditie en creativiteit. Al meer dan 50 jaar brengt de familie Zorzettigde grote wijnen van de 
Colli Orientaliin Friuli tot leven en tot ontwikkeling. Samen met hun enthousiaste medewerkers verbouwen de Zorzettigsop 
een domein van meer dan 70 ha met ware passie meerdere inheemse variëteiten zoals de Friulano, Ribolla Gialla, Malvasia 
Istriana, Verduzzo Friulano, Picolit, Refosco, Schioppettino, Pignolo , maar ook internationale klassiekers zoals Chardonnay, 
Pinot Gris,Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Cabernet-Sauvignon enCabernet Franc.De uit zandsteen en mergel samenges-
telde bodem, gecombineerd met een uniek microklimaat, schept ideale voorwaarden voor de wijnbouw met als resultaat 
uitzonderlijke wijnen zoals de Biancosesto, Il Mille, Verduzzo, Piccolit, Refosco dal Peduncolo Rosso, Araciano, Schiopetti-
no, om er maak enkele te noemen. www.latunella.it

Friuli

 	 marcon vini – C A T A L O G U E  0 4 / 2 0 2 6  15

Azienda  

La Tunella

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

VERDUZZO FRIULANO
Verduzzo (100%)  DOC 2022 

2023 500 13,66 16,53



Friuli
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Moschioni

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

BIANCO COLLI ORIENTALI  
BIO DOC FRUILI 
Friulano (100%)

DOC 2020 750 BIO 23,49 28,43

ROSSO MOSCHIONI  
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI  
Merlot (50%) / Cabernet Sauvignon (50%) 

DOC 2022 750 BIO 23,49 28,43

REFOSCO DAL PEDUNCOLO 
Refosco (100%) DOC 2016 750 25,98 31,44

DOC 2015 
2016 1500 55,00 66,55

ROSSO BISEST  
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI  
Pignolo & Schioppettino (60%) /  
Assemblage (40%)

DOC 750 NON DISPONIBLE

DOC 1500 NON DISPONIBLE

ROSSO CELTICO  
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI  
Merlot (50%) / Cabernet Sauvignon (50%) 

DOC 2015 750 28,46 34,44

ROSSO REAL RISERVA  
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI  
Assemblage Tazzelenghe (50%) / Merlot 
(25%) / Cabernet Sauvignon (25%)

DOC 2015 750 28,46 34,44

SCHIOPPETTINO RISERVA  
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 
Schioppettino (100%) 

DOC 2013 750 43,37 52,48

PIGNOLO COLLI ORIENTALI  
DEL FRIULI 
Pignolo (100%) 

DOC 2013 750 43,37 52,48

ROSSO PIT FRANC VENEZIA GIULIA  
Merlot (100%)  IGP 1500 NON DISPONIBLE

http://www.michelemoschioni.it

16 	



Piemonte

TORINO

Torino

CAPITALE / HOOFDSTAD : TORINO POPULATION / BEWOLKING : 4 378 224

Au nord-ouest, limitrophe avec la Suisse et la France, le Piémont est 
la plus vaste région continentale d’Italie. Les vins piémontais jouissent 
d’une grande réputation, liée au fort potentiel qualitatif de leurs cépages 
autochtones. Le Piémont possède la plus grande concentration de vins 
DOCG de l’Italie, reflétant la richesse et la diversité  viticole de cette 
région. C’est ici que l’on retrouve certains des meilleurs crus italiens, les 
vins de Braolo et de Barbaresco, faits à base de Nebbiolo.
Piëmont  bevindt zich in het Noordwesten, aan de grens met Zwitserland 
en Frankrijk, en is de grootste streek van het Italiaanse vasteland. Dank-
zij de hoge kwaliteit van de autochtone druivenrassen genieten de wijnen 
uit dit gebied een uitstekende reputatie. Derijkdom en wijnbouwkundige 
diversiteit van Piëmont weerspiegelt zich in de hoogste concentratie aan 
DOCG-wijnen in Italië. Hier komen enkele van de beste Italiaanse topwij-
nen vandaan: de Barolo en de Barbaresco, gemaakt van de Nebbiolo-druif. 
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Nizza Silvano

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

ROERO ARNEIS
Roero (100%) DOCG 2024 

2025 750 12,08 14,61

ROERO ARNEIS RISERVA  
«IL SANTO STEFANO»
Roero (100%) 

DOCG 2024 750 17,46 21,13

NEBBIOLO D’ALBA «NIZZA SILVANO»
Nebbiolo (100%) DOC 2022 

2023 750 13,38 16,20

BARBERA D’ALBA SUPERIORE «CRUA»
Barbera (100%) DOC 2022 

2023 750 13,38 16,20

ROERO RISERVA CA BOSCARONE 
Nebbiolo (100%) DOCG 2021 

2022 750 19,00 22,99

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

BARBARESCO BIO  
«ROCCHE MASSALUPO»
Nebbiolo (100%) 

DOCG 2020 
2021 750  BIO 31,38 37,98

www.nizzasilvano.it
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Alba, au cœur du vignoble piémontais. Sur les traces de Pio Cesare, l’aïeul et le fondateur, cinq générations se sont suc-
cédépour perpétuer et faire connaître des vins d’exception : barolo, barbaresco, nebbiolo, barbera et autre dolcetto. Tous 
les vins produits par la maison Pio Cesare sont vinifiés au domaine selon les procédés traditionnels de la famille. Après un 
affinage en cuve inox, tonneaux et barriques de chêne français, ils sont mis au repos en cave, au frais et dans l’obscurité. 
Les quantités produites sont délibérément limitées afin de préserver le niveau d’excellence de ces vins appréciés dans plus 
de 50 pays par les plus fins des palais.
Alba, in het hart van de wijngaarden van de Piëmont. Reeds vijf generaties traden in het voetspoor van de stamvader en 
stichter Pio Cesare. Zij doen zijn uitzonderlijke wijnen voortleven en zorgden voor de algemene bekendheid van ronkende 
namen alsBarolo, Barbaresco, Nebbiolo, Barbera en andere Dolcetto. Alle wijnen van het huis worden volgens de traditio-
nele procedés van de familie op het domein zelf bereid. Na rijping in inoxvaten, tonnen en vaten van Franse eik, worden zij 
in koele en donkere kelders bewaard. De geproduceerde hoeveelheden worden bewust beperkt gehouden om het uitzon-
derlijk niveau van deze wijnen te handhaven, die dan ook door de meest veeleisende verhemeltes in meer dan 50 landen 
ten zeerste gewaardeerd worden. www.piocesare.it

Piemonte
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Pio Cesare

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

BARBERA D’ALBA
Barbera d’Alba (100%) DOC 2022 

2023 750 18,72 22,65

BARBARESCO
Nebbiolo (100%) DOCG 2020 

2021 750 62,62 75,76

BAROLO
Nebbiolo (100%) DOCG 2021 

2022 750 56,58 68,46
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Cantine 

Sant’Agata

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

GAVI DI GAVI
Cortese (100%) DOCG 2024 

2025 750 13,37 16,18

CICLICO
Timorasso (100%) DOC 2023 750 NEW 19,74 23,89

RUCHÉ DI CASTAGNOLE  
MONFERRATO «NA VOTA»
Ruché (100%) 

DOCG 2023 
2024 750 14,12 17,09

BARBERA D’ASTI SUPERIORE «ALTEA»
Barbera (100%) DOCG 2022 

2023 750 13,42 16,24

BARBERA D’ASTI SUPERIORE «CAVALÉ»
Barbera (100%) DOCG 2021 

2022 750 19,51 23,61

BAROLO «BUSSIA»
Nebbiolo (100%) DOCG 2020 

2021 750 34,62 41,89

BAROLO «BUSSIA»
Nebbiolo (100%) DOCG 2019 

2020 1500 63,00 76,23

GENESI RUCHÉ DI CASTAGNOLE 
MONFERRATO RISERVA
Ruché (100%)

DOCG 2019 
2020 750 26,88 32,52

GENESI RUCHÉ DI CASTAGNOLE 
MONFERRATO RISERVA
Ruché (100%)

DOCG 2016 1500 60,69 73,44

VERMOUTH DI TORINO SUPERIORE 
BIANCO (NONIS FEBRUARIIS)  
Timorasso (100%) 

– – 750 NEW 21,29 25,76

VERMOUTH DI TORINO SUPERIORE 
ROSSO (NONIS FEBRUARIIS)  
Ruché (100%) 

– – 750 NEW 21,29 25,76

BITTERANZA – – 1000 NEW 31,34 37,92

www.santagata.com
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Emilia Romagna

BOLOGNA

Bologna

CAPITALE / HOOFDSTAD : BOLOGNA POPULATION / BEWOLKING : 4 449 499

Capitale gastronomique du pays, l’Emilie-Romagne est également une 
des régions les plus riches et développées d’Europe. Appréciés pour 
leur simplicité et leur caractère festif, les vins rouges effervescents de 
Lambrusco - un des plus anciens cépages d’Italie - composent la majorité 
du vignoble des plaines émiliennes. Ils se marient à la perfcetion avec les 
charcuteries régionales. La Romagne propose ses crus faits de Sangio-
vese, dont les meilleurs rivalisent avec les vins toscans. 
Emilia-Romagna, de gastronomische hoofdstad van Italië, is eveneens een 
van de rijkste en meest ontwikkelde streken van Europa. In de meeste wijn-
gaarden in de vlakten van Emilia wordt de Lambrusco-druif verbouwd, een 
van de oudste druivenrassen van Italië. Van deze druiven worden de rode 
sprankelende Lambrusco-wijnen geproduceerd die erg in de smaak vallen 
door hun eenvoud en feestelijk karakter. Deze wijnen en de charcuterie van 
de streek vullen elkaar perfect aan. In Emilia-Romagna worden topwijnen 
gemaakt op basis van de Sangiovese-druif. De beste van die wijnen evena-
ren de wijnen uit Toscane. 
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Ariola

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

MARCELLO LAMBRUSCO GRAND CRU 
Lambrusco (100%) IGP 2025 750 13,02 15,75
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Toscana

FIRENZE

Firenze

CAPITALE / HOOFDSTAD : FIRENZE POPULATION / BEWOLKING : 3 739 769

Région centrale au relief valloné et aux terres fertiles, la Toscane rayonne 
grâce à ses villes riches en histoire. L’agriculture, la mode et l’industrie 
textile sont les piliers de l’économie, mais la viticulture, grâce à ses nom-
breuses régions et à sa production à forte valeur ajoutée (Chianti, Brunello 
di Monalcino) joue un rôle important pour les exportations et le tourisme. 
C’est aussi le royaune des «super-toscans» faits à base de cépages bordelais. 
Toscane is een centraal gelegen streek met glooiend landschap en vrucht-
bare grond en heeft zijn enorme uitstraling te danken aan zijn kunststeden 
met hun rijke geschiedenis. Landbouw, mode en de textielindustrie zijn de 
pijlers van de economie, maar dankzij de talrijke wijnstreken en de kwali-
tatief hoogstaande productie (Chianti, Brunello di Montalcino) speelt de 
wijnbouw een belangrijke rol voor de export en het toerisme. Dit is ook het 
domein van de “supertoscanen” die gemaakt worden op basis van druiven-
rassen uit Bordeauxstreek
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www.poggioconte.it

Toscana

 	 marcon vini – C A T A L O G U E  0 4 / 2 0 2 6

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

ROSSO DI MONTALCINO
Sangiovese Grosso (100%) DOC 2023 

2024 750 16,54 20,01

BRUNELLO DI MONTALCINO
Sangiovese Grosso (100%) DOCG 2019 

2020 750 32,08 38,81

BRUNELLO DI MONTALCINO  
+ CARTON CASE
Sangiovese Grosso (100%) 

DOCG 2020 1500 65,08 78,74

La Mozza

Implanté dans la Maremme toscane, à 6 km de la mer, La Mozza est le second domaine viticole de la famille Bastianich. Et 
plus particulièrement, le terrain de jeu de Joe Bastianich, entrepreneur multiforme et artiste dans l’âme. Dans cette région 
préservée, un terroir et un climat d’exception offrent au sangiovese (que l’on appelle ici le morellino) des conditions idéales 
pour s’épanouir et s’exprimer, le cas échéant avec d’autres cépages judicieusement choisis tels la syrah, le carignan ou l’ali-
cante. Le cabernet-sauvignon trouve également ici une terre d’accueil particulièrement féconde. Le résultat : une alchimie 
d’intensité, de complexité et de raffinement qui n’est pas sans évoquer le maître des lieux.
In de Maremma-streek in Toscane, op 6 km van de zee, ligt La Mozza, het tweede wijndomein van de familie Bastianich. Dit 
is het speelterrein van Joe Bastianich, een veelzijdige ondernemer met een artiestenziel. De bodem en het uitzonderlijk 
klimaat van deze ongerepte streek vormen voor de Sangiovese (die ze hier Morellino noemen) ideale omstandigheden om 
zich te ontwikkelen en tot uitdrukking te komen, eventueel samen met goed gekozen andere druivensoorten, zoals Syrah, 
Carignan ofAlicante. Ook deCabernet-Sauvignon gedijt uitzonderijk goed in deze vruchtbare bodem. Het resultaat is een 
perfect samengaan van intensiteit, complexiteit en verfijning, eigenschappen die ook wel aan de meester van het domein 
doen denken. www.lamozza.com

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

MORELLINO DI SCANSANO
Sangiovese/Syrah/Alicante Bouschet DOCG 2022 

2023 750 BIO 13,62 16,47

SANGIOVESE DI MAREMMA TOSCANA
Sangiovese (100%) DOC 2023 

2024 750 BIO 10,85 13,12

ARAGONE
Sangiovese/Alicante Bouschet/Syrah  DOC 2015 750 21,77 26,34
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Depuis près de 8 siècles, le nom des Guicciardini est intimement lié à la région du Chianti. Cette lignée de l’aristocratie tos-
cane a contribué à l’essor des vins de ce terroiren les commercialisant dès le Moyen Âge à Florence. Aujourd’hui, la maison 
Guicciardini exploite trois domaines, chacun dans la région du Chianti Colli Fiorentini : Castello di Poppiano, Massi di Man-
dorlaia qui produit notamment le Morellino di Scansano et le nouveau joyau de la collection, Belvedere Campòli, au coeur 
du Chianti classico. Par son travail quasi amoureux de la vigne, sa passion et cet engagement propre à tous les vignerons, 
c’est toute son histoire et son savoir-faire séculaire que la maison Guicciardini entend infuser dans chaque flacon qu’elle 
produit. Un respect de la tradition qui n’exclut pas l’innovation en termes de procédés et de techniques de production. 
Al meer dan 8 eeuwen lang is de naam Guicciardini nauw verbonden met de Chiantistreek.  Reeds in de Middeleeuwen 
bracht dit aristocratisch geslacht wijnen van deze terroir in de handel in Florence en droeg zo bij tot de  hoge vlucht die 
deze kenden. Vandaag baat het huis Guicciardini drie domeinen uit, allemaal in de streek van de Chianti Colli Fiorentini : 
Castello di Poppiano, Massi di Mandorlaiadie met name de Morellino di Scansanovoortbrengt en het nieuwe juweeltje van 
de collectie, Belvedere Campòli,in het hart van de Chianti classico. In elke fles die het voortbrengt en die het resultaat is 
van zijn hartstocht voor de wijnstok en de passie en inzet die eigen is aan alle wijnbouwers, wil het huis Guicciardini ons laten 
proeven van zijn lange geschiedenis en eeuwenoude knowhow. Respect voor tradities, zeker, maar innovatie op het gebied 
van productiemethodes en -technieken worden geenszins verwaarloosd. www.guicciardini1199.it

Toscana
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Castello  

di Poppiano

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

VIOGNIER «CAMPOSEGRETO»  
TOSCANA
Viognier (100%) 

IGT 2022 750 14,18 17,16

COLPETROSO COSTA TOSCANA  
MASSI DI MANDORLAIA
Alicante / Petit Verdot 

IGT 2017 750 61,94 74,95

«BELVEDERE CAMPOLI» CHIANTI 
CLASSICO GALLO NERO
Sangiovese (100%) 

DOCG 2022 
2023 750 19,85 24,01

SUPER TOSCANA «LA HISTORIA  
DI ITALIA» + WOODEN CASE
Merlot (100%) 

IGT 2021 
2022 750 28,62 34,62

IGT 2019 
2020 1500 64,06 77,51

IGT 2018 
2020 3000 161,86 195,85

SUPER TOSCANA «TRICORNO»  
+ WOODEN CASE
Sangiovese (40%) /Cabernet Sauv. (40%) / 
Merlot (20%) 

IGT 2021 
2022 750 36,80 44,53

IGT 2018 
2019 1500 78,68 95,20



Toscana

L’âme de la Toscane. L’âme du vin. Près de deux siècles que la famille Bicchi se consacre avec passion à l’art de Bacchus. Dans 
les années 80, l’entreprise connaît un premier tournant avec l’arrivée de Roberto Bonucci. Les méthodes se modernisent et 
la distribution s’ouvre à l’international. L’objectif est clair : continuer à améliorer la qualité de la production en investissant 
dans la valorisation des cépages autochtones historiques comme le sangiovese, le colorino, le ciliegiolo, le trebbiano et la 
malvoisie. Aujourd’hui, l’entreprise aborde une nouvelle phase de son développement qui passe par un accroissement de 
la production et une diversification des produits ; le fermage et la location de pieds de vigne lui permettant d’avoir accès à 
certaines des zones les plus recherchées de la Toscane telles que Montalcino, Montepulciano et la Maremma. 
De ziel van Toscane. De ziel van de wijn. Bijna twee eeuwen lang legt de familie Bicchi zich met passie toe op de kunst van de 
Bacchusdrank. Het eerste keerpunt van het bedrijf dateert van de jaren ‘80, met de komst van Roberto Bonucci. Er worden 
modernere methodes ingevoerd en het bedrijf gaat internationaal. Het doel is duidelijk: een constante verbetering van de 
kwaliteit van de geproduceerde wijnen, dankzij de opwaardering van historische inheemse druivenrassen, zoals de Sangio-
vese, de Colorino, de Ciliegiolo, de Trebbiano en de Malvasia. Vandaag gaat het bedrijf een nieuwe fase van zijn ontwikkeling 
in, met de toename en diversificatie van zijn productie. Door het pachten en huren van wijnstokken krijgt deze wijnbouwer 
toegang tot sommige van de meest gewilde gebieden van Toscane, zoals Montalcino, Montepulciano endeMaremma.
www.poggiosalvi-sovicille.it/home.php

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
Vernaccia (100%) DOCG 2024 

2025 750 12,08 14,61

CHIANTI COLLI SENESI
Sangiovese (100%) DOCG 2022 

2023 750 10,23 12,38

CHIANTI VAL DI MERSE RISERVA
Sangiovese (100%) DOCG 2020 

2021 750 14,38 17,41

MORELLINO DI SCANSANO
Sangiovese (100%) DOCG 2022 750 12,23 14,80

ROSSO DI MONTEPULCIANO
Prugnolo gentile (100%) DOC 2023 750 10,77 13,03

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO
Prugnolo Gentile (100%) DOCG 2021 750 16,54 20,01

CAMPO DEL BOSCO + WOODEN CASE 
Sangiovese (100%) IGT 2022 750 19,77 23,92

VIN SANTO DEL CHIANTI
Malvasia (70%) / Trebbiano (30%) DOC 2009 375 18,92 22,90

Poggio Salvi
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Marche

ANCONA

Ancona

2 7

CAPITALE / HOOFDSTAD : ANCONA POPULATION / BEWOLKING : 1 528 210

La région se situe au centre-est de l’Italie, le long de l’Adriatique. Le pay-
sage se compose principalement de collines douces favorables à la vigne 
et traversées par quelques fleuves côtiers. Les Marches sont surtout re-
connues pour leurs vins blancs à base de Verdicchio, un cépage dont le 
haut taux d’acidité et le caractère minéral se marient parfaitement aux 
nombreux plats de poisson. Les rouges à base de Montepulciano et de 
Sangiovese offrent habituellement un excellent rapport qualité-prix.  
Deze streek bevindt zich in het centraal-oostelijk deel van Italië langs de 
Adriatische Zee. Het landschap bestaat vooral uit zacht glooiende heuvels 
- ideaal voor de wijnstokken - die doorkruist worden door enkele kustrivie-
ren. De Marken zijn vooral bekend omwille van hun witte wijnen op basis 
van de Verdecchio. Dit druivenras past dankzij zijn hoge zuurgehalte en 
minerale karakter uitstekend bij talrijke visgerechten. De rode wijnen op 
basis van Montepulciano en Sangiovese bieden gewoonlijk een buitenge-
wone prijs-kwaliteit verhouding. 



À une dizaine de kilomètres de l’Adriatique, implanté au cœur du terroir du Verdicchio dei Castelli di Jesi et du Rosso Piceno, 
le domaine de Tavignano bénéficie de conditions physiques, topographiques et climatiques  parfaites pour une exploitation 
viticole de qualité et à très faible impact environnemental. Quant aux sols, leur composition apporte aux 230 ha du vignoble 
une touche de minéralité et de salinité caractéristiques et appréciables. Des qualités qui se cristallisent notamment dans le 
Rosso Piceno Libenter, assemblage exquis de sangiovese, montepulciano et cabernet-sauvignon, et dans le Misco, verdicchio 
classico superiore, maintes fois primé, et qui fait l’orgueil des époux Aymerich di Laconi, propriétaires du domaine. 
Op een tiental kilometer van de Adriatische kust, in het hart van de thuisregio van de Verdicchio dei Castelli di Jesi ende 
Rosso Piceno, geniet het domein Tavignano van perfecte fysieke, topografische en klimaatomstandigheden om aan kwa-
liteitsvolle wijnbouw te doen, met een zeer beperkte impact op het milieu. De bodemsamenstelling van de wijngaarden van 
230 ha geeft aan de wijn de zo kenmerkende en gewaardeerde minerale zoutige toets. Deze kwaliteiten komen met name 
tot uiting in de Rosso Piceno Libenter, een voortreffelijke assemblage van Sangiovese, Montepulciano en Cabernet-Sauvi-
gnon, en in de Misco, Verdicchio Classico Superiore, die vele malen bekroond werd en de trots is van de eigenaars van het 
domein, het echtpaar Aymerich di Laconi. www.tenutaditavignano.it
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Tavignano

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

VERDICCHIO DEL CASTELLI DI JESI  
CLASSICO SUPERIORE «VILLA TORRE»
Verdicchio (100%) 

DOC 2024 
2025 750 BIO 10,57 12,79

PASSERINA 
Passerina (100%) IGT 2025 750 NEW 10,32 12,49

VERDICCHIO DEL CASTELLI DI JESI  
CLASSICO SUPERIORE «MISCO»
Verdicchio (100%)

DOC 2023 
2024 750 15,42 18,65

ROSSO PICENO «CERVIDONI»
Assemblage Montepulciano (70%) /  
Sangiovese (30%) 

DOC 2022 
2023 750 BIO 10,57 12,79

BARBAROSSA
Lacrima (100%) IGT 2024 750 NEW 10,94 13,24

LIBENTER ROSSO PICENO
Assemblage Montepulciano (70%) /  
Merlot (10%) / Cabernet Sauvignon (20%)

DOC 2021 
2022 750 16,08 19,45
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Abruzzo

PESCARA

Pescara

29

CAPITALE / HOOFDSTAD : PESCARA POPULATION / BEWOLKING : 1 316 625

Au centre-est de l’Italie, entre montagnes et mer Adriatique, les Abruzzes 
sont mondialement reconnues pour une gastronomie fabuleuse. La ré-
gion possède un territoire composé de contreforts vallonnés, idéal pour 
la production de vins. Le Montepulciano et le Trebbiano sont deux va-
riétés prolifiques, souvent cultivées massivement. Ils donnent générale-
ment de très hauts rendements. Les Abruzzes figurent au cinquième rang 
en Italie en termes de volume de vins produits.
De Abruzzen, gelegen in het centraal-oostelijke deel van Italië, tussen de 
bergen en de Adriatische Zee, zijn wereldwijd bekend voor de uitzonderlij-
ke gastronomie. De streek heeft een landschap met glooiende uitlopers, 
wat ideaal is voor de wijnbouw. De Montepulciano en de Trebbiano zijn 
twee overvloedig aanwezige variëteiten die vaak op grote schaal ver-
bouwdworden. In het algemeen kennen ze een erg hoog rendement. De 
Abruzzen staan op de 5de plaats in Italië voor de hoeveelheid wijn die er 
geproduceerd wordt. 



Abruzzo

Fattoria  

La Valentina

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

PECORINO COLLINE PESCARESI
Pecorino (100%) DOC 2024 750 BIO 11,46 13,87

TREBBIANO D’ABRUZZO
Trebbiano (100%) DOC 2023 

2024 750 9,68 11,71

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
CERASUOLO
Montepulciano (100%) 

DOC 2025 750 BIO 9,85 11,91

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
Montepulciano (100%)  DOC 2023 375 6,92 8,38

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
Montepulciano (100%)  DOC 2023 750 11,12 13,46

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
Montepulciano (100%)  DOC 2023 1500 18,68 22,62

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
+ CARTON CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2023 3000 37,77 45,70

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«SPELT»
Montepulciano (100%)  

DOC 2020 
2021 750 18,38 22,25

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 
«SPELT» + CARTON CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2020 1500 35,43 42,87

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 
«SPELT» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 3000 NON DISPONIBLE

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 
«SPELT» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2019 
2020 6000 187,38 226,74
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www.lavalentina.it/it/index.php

Abruzzo

Fattoria  

La Valentina

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BINOMIO»
Montepulciano (100%)  

DOC 2021 
2022 750 29,00 35,09

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BINOMIO» + CARTON CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2020 
2021 1500 60,12 72,75

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BINOMIO» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2021 3000 140,23 169,68

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BINOMIO» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2018 6000 291,31 352,48

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BINOMIO» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2018 12000 511,92 619,43

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BELLOVEDERE»
Montepulciano (100%)  

DOC 2020 
2021 750 BIO 33,74 40,82

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO   
«BELLOVEDERE» + CARTON CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2019 
2020 1500 BIO 59,54 72,04

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«BELLOVEDERE» + WOODEN CASE
Montepulciano (100%)  

DOC 2017 
2019 3000 BIO 158,21 191,33

COLLEZIONE MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO «BINOMIO»  
(COFFRET 3 BOUTEILLES)
Montepulciano (100%)  

DOC 2017 750 210,22 254,37

COLLEZIONE MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO «BINOMIO» 
Montepulciano (100%)  

DOC 2017 1500 NON DISPONIBLE

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
«DOCHEIO» IN AMPHORA
Montepulciano (100%)  

DOC 2022 750 BIO 61,77 74,74
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Molise

CAMPOBASSO

Campobasso

 33

CAPITALE / HOOFDSTAD : CAMPOBASSO POPULATION / BEWOLKING : 308 646

Situé au centre de l’Italie méridionale, le Molise se trouve entre les 
Apennins et la mer Adriatique. Petit territoire de montagnes, collines et 
plaines alluviales, le Molise constitue le parent pauvre de lItalie vinicole, 
optant pour une production de vin en vrac, produits à base de cépages 
isssus de régions voisines (Abruzzes, Pouilles et Campanie). La redécou-
verte récente de la Tintilia, seule variété autochtone sous l’appelation 
Tintilia del Molise, offre de nouvelles perspectives vinicoles.
Molise bevindt zich in het midden van Zuid-Italië tussen de Apennijnen en 
de Adriatische Zee. Het is een kleine streek met bergen, heuvels en alluvi-
ale vlakten en wordt beschouwd als het zwakke broertje van de Italiaanse 
wijnsector, met een productie van wijn in bulk op basis van druivenrassen 
afkomstig uit aanpalende streken (Abruzzen, Apulië en Campanië). De re-
cente herontdekking van de Tintilia, de enige autochtone druivensoort, 
onder de benaming “Tintilia del Molise” biedt nieuwe perspectieven op 
het gebied van wijnbouw. 



Molise

 	 marcon vini – C A T A L O G U E  0 4 / 2 0 2 6

Cantine  

Salvatore

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

TI AMO
Tintilla (30%) / Aglianico (30%) / Molise 
Rosso (30%) / Molise Rosso Riserva (10%)

IGT 2019 750 15,35 18,57

RUTILIA TINTILIA DEL MOLISE
Tintilia (100%) DOC 2018 750 17,03 20,61

DON DONA’MOLISE ROSSO RISERVA
Montepulciano (100%) DOC 2014 750 19,62 23,74

www.cantinesalvatore.it
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Campania

NAPOLI

Napoli
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CAPITALE / HOOFDSTAD : NAPOLI POPULATION / BEWOLKING : 5 827 949

Ses terres fertilisées par le Vésuve entourent le golfe de Naples. Le vin 
rouges esr fait principalement à base d’Aglianico, un cépage noble de 
l’Italie méridionale. On qualifie souvent le vin rouge de Taurasi comme 
le «Barolo du sud», bien que son style ne s’y apparente qu’en termes de 
structure et de potentiel de garde. La zone d’Avellino bénéficie d’une ex-
position optimale et une variété de sols idéaux pour la production de vins 
blancs frais et minéraux qui figurent parmi les meilleurs du pays.
Het hele gebied rond de Golf van Napels bestaat uit vruchtbare aarde 
aan de voet van de Vesuvius. De rode wijn wordt hoofdzakelijk op basis 
van Aglianico gemaakt, een nobel druivenras uit Zuid-Italië. De rode wijn 
van Taurasi wordt vaak de “Barolo van het Zuiden» genoemd, hoewel deze 
benaming enkel van toepassing is op zijn structuur en zijn karakter als be-
waarwijn. Het gebied van Avellino geniet een optimale blootstelling en een 
variatie in de bodem die ideaal zijn voor de productie van frisse en minerale 
witte wijnen die tot de beste van Italië behoren. 



L’Irpinie, à quelque 60 km de la côte amalfitaine et de Naples. C’est dans un cadre enchanteur, bordé de collines, quese niche 
le domaine Cavalier Pepe, à la croisée de trois régions d’AOC prestigieuses : le Greco Tufo, le Taurasi et le Fiano d’Avellino. La 
passion et l’attention portées aux 5 vignobles de l’exploitation (60 ha) et à la vinification s’expriment goulûment dans les vins 
du domaine. La passion pour ce terroir et le désir de la partager se reflètent dans les multiples activités du site qui, en sus du 
domaine vitivinicole, abrite également une exploitation agricole (oliviers), un restaurant et des facilités d’hébergement. 
Irpinia, op zowat 60 km van de Amalfikust en van Napels. In dit betoverend kader, omzoomd met heuvels, nestelt zich het domein 
Cavalier Pepe, op de kruising van drie prestigieuze DOC-streken: de Greco Tufo, de Taurasi en de Fiano d’Avellino. De passie en 
aandacht die aan de 5 wijngaarden van het bedrijf(60 ha) en aan de vinificatie worden gewijd  komen op indrukwekkende manier 
tot uiting in de wijnen van het domein. De passie voor deze terroir en het verlangen om deze met anderen te delen worden weer-
spiegeld in de talrijke activiteiten van dit domein dat naast het wijngoed ook nog een landbouwbedrijf (olijven), een restaurant en 
logiesfaciliteiten biedt. www.tenutapepe.it

Campania
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Tenuta  

Cavaliere Pepe

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

CODA DI VOLPE «BIANCO DI BELLONA»
Coda di Volpe (100%) DOC 2023 

2024 750 10,46 12,66

IRPINIA FALANGHINA «LILA»
Falanghina (100%) DOC 2024 

2025 750 10,46 12,66

FIANO DI AVELLINO «REFIANO»
Fiano di Avellino (100%) DOCG 2023 

2024 750 12,77 15,45

FIANO DI AVELLINO «BRANCATO»
Fiano di Avellino (100%) DOCG 2022 

2023 750 19,00 22,99

GRECO DI TUFO «NESTOR»
Greco di Tuffo (100%) DOCG 2024 

2025 750 12,77 15,45

ROSATO IRPINIA VELA VENTO VULCANO
Aglianico (100%) DOC 2023 

2024 750 10,92 13,22

IRPINIA AGLIANICO «TERRO DEL VARO»
Aglianico (100%) DOC 2022 

2023 750 10,77 13,03

SANTO STEFANO IRPINIA CAMPI  
TAURASINI Aglianico (100%) DOC 2019 

2020 750 15,00 18,15

TAURASI «OPERA MIA»
Aglianico (100%) DOCG 2017 750 21,46 25,97

TAURASI RISERVA «LOGGIA DEL CAVALIERE»
Aglianico (100%) DOCG 2016 750 29,08 35,18
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Puglia

BARI

Polignano, Bari
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CAPITALE / HOOFDSTAD : BARI POPULATION / BEWOLKING : 4 051 846

Les Pouilles, c’est une longue bande de terre, le long de la côte adria-
tique, qui forme le talon de la «Botte». Les vins locaux ont un fort po-
tentiel qualitatif. On distingue deux aires de production principales. Au 
nord, on trouve des vins rouges à base d’Uva di Troi, Bombino Nero, 
Sangiovese et Montepulciano. Les meilleurs blancs sont produits avec du 
Bombino Bianco, Verdeca, Malvasia et Trebbiano. 
Apulië is een lange strook land langs de Adriatische kust die de hak van 
de “laars” vormt. Door hun kwaliteit hebben delokale wijnen ongeken-
de mogelijkheden. Twee productiegebieden springen vooral in het oog. 
In het Noorden worden er rode wijnen gemaakt op basis van de Uva 
di Troi, Bombino Nero, Sangiovese en Montepulciano. De beste witte 
wijnen worden gemaakt met de BombinoBianco, Verdeca, Malvasia en 
Trebbiano. 



Du maquis méditerranéen et du terroir caractéristique des Pouilles, la maison Perrini a su tirer la quintessence. L’exprimer. 
La sublimer. Culture biologique, excellence et innovation sont ses maîtres-mots. Alliant tradition, authenticité, recherche 
et innovation, sa production est au diapason des terres qui la nourrissent généreusement. Des terres qui exhalent les par-
fums d’une nature féconde  où s’entremêlent le limon, le calcaire, l’argile et les minéraux : thym, myrte, romarin, olivier, 
lentisque, câprier, pin, camomille… de quoi ravir et surprendre les nez et les palais les plus exigeants. 
Het huis Perrini slaagt erin het beste te halen uit de mediterrane maquis en de karakteristieke terroir van Apuliëen weet dit op 
sublieme wijze tot uitdrukking te brengen. De sleutelwoorden hierbij zijn biologische teelt, voortreffelijkheid en vernieuwing. 
Zijn wijnen zijn een geslaagde combinatie van traditie, authenticiteit, research en innovatie, volkomen in harmonie met hun 
rijke voedingsbodem. Gronden die de aangename geuren van de vruchtbare natuur uitademen, een mengeling van klei, kalk-
steen, leem en mineralen: tijm, mirte, rozemarijn, olijf, mastiek, kapperstruik, den, kamille... genoeg om de meest veeleisende 
neuzen en gehemeltes te strelen en te verrassen. www.perrini.it

Puglia
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Perrini

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

PRIMITIVO ROSSO SALENTO BIOLOGICO
Primitivo (100%) IGT 2022 750 BIO 8,94 10,82

PRIMITIVO ROSSO BARRIQUE  
SALENTO BIOLOGICO
Primitivo (100%)  

IGT 2017 750 BIO 13,05 15,79

38
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www.contespagnolettizeuli.it

Puglia

Conte Spagnoletti 

Zeuli

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

LA POZZACCHERA  
CASTEL DEL MONTE
Bombino Bianco (50%) / Chardonnay (50%) 

DOC 2024 
2025 750 6,54 7,91

BOMBINO 
Bombino Bianco (100%) DOC 2024 

2025 750 8,69 10,52

LA POZZACCHERA  
CASTEL DEL MONTE
Nero di Troia (30%) / Montepulciano (70%) 

DOC 2024 
2025 750 6,54 7,91

VIGNAGRANDE CASTEL DEL MONTE
Nero di Troia (100%) DOC 2021 

2022 375 7,23 8,75

VIGNAGRANDE CASTEL DEL MONTE
Nero di Troia (100%) DOC 2021 

2022 750 9,23 11,17

VIGNAGRANDE CASTEL DEL MONTE
Nero di Troia (100%) DOC 2021 

2022 1500 15,69 18,99

TERRANERA CASTEL DEL MONTE 
ROSSO RISERVA
Nero di Troia (70%) / Montepulciano (15%) /
Aglianico (15%)

DOCG 2020 
2021 750 14,15 17,13

TERRANERA CASTEL DEL MONTE 
ROSSO RISERVA 
Nero di Troia (70%) / Montepulciano (15%) /
Aglianico (15%)

DOCG 2018 
2021 1500 22,23 26,90

TERRANERA CASTEL DEL MONTE 
ROSSO RISERVA 
Nero di Troia (70%) / Montepulciano (15%) /
Aglianico (15%)

DOCG 2018 
2021 3000 71,08 86,00

23 SETTEMBRE  
CASTEL DEL MONTE RISERVA
Nero di Troia (100%) 

DOCG 2016 750 29,23 35,37

23 SETTEMBRE  
CASTEL DEL MONTE RISERVA
Nero di Troia (100%) 

DOCG 2016 1500 56,54 68,41

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA MAIOLICA (VERRE) 500 12,18 12,91

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA MAIOLICA (CAN) 500 12,18 12,91

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA MAIOLICA (CAN) 3000 51,00 54,06

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA MAIOLICA (CAN) 5000 82,02 86,94
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Puglia

Produttori  

di Manduria

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

ZIN 
Fiano di Salento (100%) IGT 2025 750 9,95 12,04

ALICE 
Verdeca di Salento (100%) IGT 2025 750 9,95 12,04

LIRICA
Primitivo di Manduria (100%) DOC 2022 

2023 375 7,45 9,01

LIRICA
Primitivo di Manduria (100%) DOC 2023 

2024 750 10,60 12,83

LIRICA
Primitivo di Manduria (100%) DOC 2023 1500 NEW 21,06 25,48

ELEGIA PRIMITIVO DI MANDURIA 
RISERVA
Primitivo (100%) 

DOC 2021 750 NEW 15,34 18,56

MADRIGALE PRIMITIVO DI MANDURIA 
DOLCE NATURALE
Primitivo (100%) 

DOCG 2022 
2023 750 14,88 18,00

NEAMA
Negroamaro di Salento (100%) IGT 2024 

2025 750 9,31 11,26

SUSUMANIELLO
Susumaniello di Salento (100%) IGT 2022 

2023 750 11,08 13,40

ADORA  
SALICE SALENTINO RISERVA
Negroamaro / Malvasia Nera

DOP 2021 
2022 750 10,49 12,70
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www.produttoridimanduria.it
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Sicilia

PALERMO

Palermo
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CAPITALE / HOOFDSTAD : PALERMO POPULATION / BEWOLKING : 5 032 818

Séparée du continent par le détroit de Messine, la Sicile est baignée par la 
mer Ionienne, la mer Tyrrhénienne et la Méditerranée. Le relief de l’île est 
souvent montagneux. La Sicile est une terre d’abondance agricole et le 
premier productuer de vin italien en termes de volume, avec des centaines 
de cépages locaux adaptés au climat. C’est avec les cépages comme les 
blancs d’Insolia ou les rouges de Nero d’Avola que les producteurs siciliens 
vivent une montée en puissance sur le marché international.
Sicilië is gescheiden van het vasteland door de Straat van Messina en wordt 
omringd door de Ionische Zee, de Tyrreense Zee en de Middellandse Zee. 
Het eiland is op de meeste plaatsen bergachtig. Sicilië is het land van over-
vloed voor de landbouw en is de voornaamste wijnproducent in Italië wat 
volume betreft, met honderden lokale druivenrassen die perfect aange-
past zijn aan het klimaat. Met druivenrassen zoals de Insolia voor de witte 
wijnen of Nero d’Avola voor de rode wijnen zijn de Siciliaanse producten 
aan een opmars bezig op de internationale markt. 



C’est du cœur de la Méditerrannée, de la radieuse Sicile, que sont issus les vins de Feudo Arancio. Une terre généreuse, bai-
gnée d’une intense lumière, au climat sec et bien ventilé…autant de conditions idéales pour produire des vins riches, intenses 
et charpentés aux senteurs et bouquets uniques.Grâce à ses efforts d’amélioration continue du cycle de production, Feudo 
Arancio réussit à mettre en œuvre un modèle de viticulture durable et respectueuse de l’environnement, protégeant ainsi son 
principal capital : la terre. 
De wijnen van Feudo Arancio komen uit het hart van het Middellandse Zeegebied, uit het zonovergoten Sicilië. Een vrucht-
bare bodem, badend in een intens licht, met een droog klimaat en voldoende wind … ideale voorwaarden voor het maken 
van rijke, volle en stevige wijnen met een uniek bouquet. Door de constante verbetering van de productiecyclus slaagt 
Feudo Arancio erin een model van duurzame en milieuvriendelijke wijnbouw in de praktijk te brengen en tegelijkertijd zijn 
belangrijkste kapitaal, de grond, doeltreffend te beschermen. www.feudoarancio.it

Sicilia

 	 marcon vini – C A T A L O G U E  0 4 / 2 0 2 6

Feudo Arancio

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

CHARDONNAY
Chardonnay (100%) DOC 2024 

2025 750 8,00 9,68

GRILLO
Grillo (100%) DOC 2024 

2025 750 7,69 9,31

DALILA «GRILLO-VIOGNIER»
Grillo / Viognier IGT 2023 750 9,15 11,08

SYRAH 
Syrah (100%) DOC 2022 

2023 750 7,85 9,49

NERO D’AVOLA 
Nero D’Avola (100%) DOC 2023 

2024 375 5,46 6,61

DOC 2023 
2024 750 7,85 9,49

NERO D’AVOLA RISERVA 
Nero D’Avola (100%) DOC 2021 

2022 750 9,77 11,82

CANTODORO «NERO D’AVOLA- 
CABERNET SAUVIGNON»
Nero D’Avola / Cabernet Sauvignon 

IGT 2022 750 9,15 11,08

PASSIARI ROSSO TERRE SICILIANE 
Nero D’Avola / Syrah IGT 2023 750 8,38 10,15

FLORIDEA 
Nero D’Avola / Pinot Nero DOC 2023 750 12,08 14,61

NERELLO MASCALESE 
Nerello Mascalese (100%) DOC 2023 750 NEW 12,82 15,55

PASSITO HEKATE 
Muscat / Grillo / Chardonnay IGT 2020 

2021 500 16,18 19,58

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 750 14,93 15,82
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Sicilia

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

QUÈTO GRILLO 
Grillo (100%) DOC 2024 

2025 750 BIO  8,00 9,68

QUÈTO NERO D’AVOLA 
Nero d’Avola (100%) DOC 2023 750 BIO  8,15 9,87
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Feudo Arancio

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

ETNA BIANCO  
Carricante (100%) DOC 2024 

2025 750 16,62 20,10

ETNA PIETRARIZZO BIANCO  
Carricante (100%) DOC 2022 

2023 750 22,20 26,86

ETNA ROSSO  
Nerello Mascalese / Nerello Capuccio DOC 2022 

2023 750 16,62 20,10

ETNA PIETRARIZZO ROSSO  
Nerello Mascalese (100%) DOC 2020 

2021 750 22,20 26,86

Nom
Naan

Année
Jaar

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

CATALŪ 
Catarratto (100%) DOC 2023 

2024 750 BIO 11,62 14,05

MARSALA SUPERIORE RISERVA 5 ANNI  
Grillo / Catarratto DOC 2019 500 14,00 16,94

FRAPELLO  
Frappato / Nerello Mascalese IGP 2023 

2024 750 9,78 11,84

DELIA NIVOLELLI RISERVA 
Syrah DOC 2018 750 NEW 18,89 22,86



Grappa
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www.centopercento.net

be.mionetto.com

Grappa

Aperitivo

Nom
Naan

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

FINE GRAPPA DI PROSECCO (42°)
Glera (100%) 700 25,49 30,84

Nom
Naan

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

VERMOUTH DI TORINO SUPERIORE  
BIANCO (NONIS FEBRUARIIS)  
Timorasso (100%) 

750 NEW 21,29 25,76

VERMOUTH DI TORINO SUPERIORE  
ROSSO (NONIS FEBRUARIIS)  
Ruché (100%)

750 NEW 21,29 25,76

BITTERANZA 1000 NEW 31,34 37,92

Nom
Naan

Ml
Ml

Marcon
Extra!

Prix HTVA
Prijs ZBTW

Prix TVAC 
Prijs MBTW

3,07 GRAPPA 50% CUVÉE IN CONFEZIONE CLASSICA
Monzoni /Prosecco Asolano / Cabernet Destra Piave 500 32,75 39,63

3,19 GRAPPA TORBATA 43,7%
Monzoni /Prosecco Asolano / Cabernet Destra Piave 500 39,22 47,46

045 GRAPPA ALLE UVE DI AMARONE 40%
Colvina / Rondinella / Molinara 500 22,84 27,63

0577 GRAPPA ALLE UVE DI BRUNELLO DI MONTALCINO 40%
Sangiovese Grosso 500 22,84 27,63

0141 GRAPPA ALL’UVA DI MOSCATO D’ASTI
Moscato D’Asti 500 23,98 29,02

ARTICOLONOVE GRAPPA ALL’UVA RABOSO 38%
Raboso Piave / Raboso Piave Passito 500 31,55 38,18

TERREBLU GRAPPA BARRICATA 39,5%
Assemblage raisins rouges  700 31,42 38,02

TERREBLU GRAPPA BIANCA 39,5%
Assemblage raisins rouges & blancs 700 27,99 33,87

TERREBLU GRAPPA TORBATA 39,5%
Assemblage raisins rouges 700 35,16 42,55
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